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Mit dem gluten- und hefefreien
aus Natursauerteig von pacha-maia wird Brot neu definiert!
Entstanden ist das einzigartige pacha-maia Urbrot in einer mehr als einjdhrigen Entwicklungsarbeit. Das Ziel war

ein unvergleichbares, glutenfreies Krusten-Urbrot mit einem holzbefeuerten, 15 T. schweren Steindampfbackofen,
herzustellen, welches ohne Backtricks durch auBergewdhnliche Kostlichkeit den Gaumen verwohnt.

Das pacha-maia Urbrot bietet u.a. :
Hochwertigste nur naturliche Rohstoffe werden Sehr gut vertraglich durch mind. 25 Std. Sauer-
handisch verarbeitet teigfuhrung
Lange Haltbarkeit dank kompakter Kruste - Frei von synthetischen und tierischen Inhaltsstoffen
.verpackt von Mutter Natur® - kein Zuckerzusatz
Naturlich hoher Mineralstoff-, Nahrwert- und Empfohlen bei Zoéliakie, Glutensensitivitat, etc.
Ballaststoffgehalt Plastikfreier Versand im versiegelten atmungs-
Niedriger Glykamischer Index und Foodmaps-arm aktiven Schutzkarton, u.v.m.

pacha-maia backt nur auf Bestellung, da es keine Lebensmittel-Wegwerfkultur férdert. Online in 5 Varianten und
3 Formaten bestellbar, wird es mit Frischegarantie knusprig und frisch zum Wunschtermin bis an die Hausture geliefert.
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